
DU 16 AU 20 NOVEMBRE 2026 

 
Le 16 novembre c’est la journée mondiale de la “chocolatine”. Également appelée "pain au chocolat" dans la majeure partie de la France, c’est une 
viennoiserie emblématique composée de pâte feuilletée levée, enveloppant une ou deux barres de chocolat. Elle a été imaginée par les Autrichiens 
August Zang et Ernest Schwarzer. Il semblerait qu'elle soit apparue en France au XIXe siècle. Viennoiserie, est un mot qui trouve son origine dans les 
pâtisseries autrichiennes auparavant proposées par Marie-Antoinette (Reine de France et épouse de Louis XVI). 
Le terme « chocolatine » est principalement utilisé dans le Sud-Ouest de la France, notamment à Toulouse et Bordeaux, mais aussi dans certaines 
régions du Canada francophone. Ce débat sur l'appellation est devenu un sujet culturel et identitaire en France, représentant les différences régionales 
avec humour. Le mot que vous choisissez de dire peut donc révéler d'où vous venez, un peu comme un indicateur géographique. 

LUNDI 
16/11/2026 

MARDI 
17/11/2026 

MERCREDI 
18/11/2026 

JEUDI 
19/11/2026 

VENDREDI 
20/11/2026 

 
 
 
 
 

M 

E 

N 

U 

 
 

Céleri rémoulade  
 

Emincé de bœuf 
sauce poivre 

 
Haricots verts  

 
*Babybel   

Eclair au chocolat 

 

 
 

 
Velouté potiron et butternut

 
 

Tortellinis 3 couleurs 
fromage 

 
Petit suisse aux fruits  

 
Poire 

 

 
Sardines  

Jambon de dinde  

Pomme de terre crispers 

Yaourt aromatisé  

Clémentine 

 
 
 
 
 

REPAS 
ESPAGNOL 

 
 
 

Mini crêpe au fromage 
  

Boulette sarrasin lentilles 
 

 Epinards à la crème   
 

*Kiri  

*Pomme  
 

GOUTER 
Pain au lait, Barre chocolat

 
Petit suisse aux fruits 

Madeleine nature Yaourt 

nature sucré  

Pain viennois pépite choco 
Briquette lait chocolaté  

BN pocket chocolat 
Pomme 

Gaufre liégeoise 

Compote  

 MENU DE LA SEMAINE 
MATERNELLES Sous réserve d'approvisionnement / * Aide UE à destination des écoles 

 

 
 

 

 



DU 16 AU 20 NOVEMBRE 2026 

 
Le 16 novembre c’est la journée mondiale de la “chocolatine”. Également appelée "pain au chocolat" dans la majeure partie de la France, c’est une 
viennoiserie emblématique composée de pâte feuilletée levée, enveloppant une ou deux barres de chocolat. Elle a été imaginée par les Autrichiens 
August Zang et Ernest Schwarzer. Il semblerait qu'elle soit apparue en France au XIXe siècle. Viennoiserie, est un mot qui trouve son origine dans les 
pâtisseries autrichiennes auparavant proposées par Marie-Antoinette (Reine de France et épouse de Louis XVI). 
Le terme « chocolatine » est principalement utilisé dans le Sud-Ouest de la France, notamment à Toulouse et Bordeaux, mais aussi dans certaines 
régions du Canada francophone. Ce débat sur l'appellation est devenu un sujet culturel et identitaire en France, représentant les différences régionales 
avec humour. Le mot que vous choisissez de dire peut donc révéler d'où vous venez, un peu comme un indicateur géographique. 

LUNDI 
16/11/2026 

MARDI 
17/11/2026 

MERCREDI 
18/11/2026 

JEUDI 
19/11/2026 

VENDREDI 
20/11/2026 

 
 
 
 
 

M 

E 

N 

U 

 
 

Céleri rémoulade  
 

Emincé de bœuf 
sauce poivre 

 
Haricots verts  

 
*Babybel   

Eclair au chocolat 

 

 

 
Velouté potiron et butternut

 
 

Tortellinis 3 couleurs 
fromage 

 
Petit suisse aux fruits  

 
Poire 

 

 
 

Sardines 

Jambon de dinde  

Pomme de terre crispers 

Yaourt aromatisé  

Clémentine 

 
 
 
 
 

REPAS 
ESPAGNOL 

 
 
 

Mini crêpe au fromage 
  

Boulette sarrasin lentilles 
 

 Epinards à la crème   
 

*Kiri  

*Pomme  
 

 

GOUTER Pain viennois pépite choco 

Briquette lait chocolaté  

 MENU DE LA SEMAINE 
PRIMAIRES Sous réserve d'approvisionnement / * Aide UE à destination des écoles 

 

 
 

 

 



DU 16 AU 20 NOVEMBRE 2026 

 
Le 16 novembre c’est la journée mondiale de la “chocolatine”. Également appelée "pain au chocolat" dans la majeure partie de la France, c’est une 
viennoiserie emblématique composée de pâte feuilletée levée, enveloppant une ou deux barres de chocolat. Elle a été imaginée par les Autrichiens 
August Zang et Ernest Schwarzer. Il semblerait qu'elle soit apparue en France au XIXe siècle. Viennoiserie, est un mot qui trouve son origine dans les 
pâtisseries autrichiennes auparavant proposées par Marie-Antoinette (Reine de France et épouse de Louis XVI). 
Le terme « chocolatine » est principalement utilisé dans le Sud-Ouest de la France, notamment à Toulouse et Bordeaux, mais aussi dans certaines 
régions du Canada francophone. Ce débat sur l'appellation est devenu un sujet culturel et identitaire en France, représentant les différences régionales 
avec humour. Le mot que vous choisissez de dire peut donc révéler d'où vous venez, un peu comme un indicateur géographique. 

LUNDI 
16/11/2026 

MARDI 
17/11/2026 

MERCREDI 
18/11/2026 

JEUDI 
19/11/2026 

VENDREDI 
20/11/2026 
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N 

U 

 
Céleri rémoulade  

ou Carottes râpées 
vinaigrette  

 

Emincé de bœuf sauce 
poivre 

 
Haricots verts persillés 

 
 

*Babybel  ou 
*Emmental  

Eclair au chocolat 

 
Velouté potiron  

 
Tortellinis 3 couleurs au 

fromage 
 

Petit suisse aux fruits  
ou 

Petit suisse n a t u r e ,  
sucre 

 
Poire ou Pomme  

 
Sardines 

Jambon de dinde  

Pomme de terre crispers ou 
 

Frites (R. Rolland) 
 

Yaourt aromatisé  
ou 

Fromage frais aux fruits  
 

Clémentine ou Banane  

 
 
 
 
 

REPAS 
ESPAGNOL 

 
 

Mini crêpe au fromage 
 

Boulette sarrasin lentilles  
 

Epinards à la crème  
 

*Kiri  ou 
*Saint Paulin  

 
Pomme  ou Poire 

GOUTER Pain viennois pépite choco 

Briquette lait chocolaté  

 MENU DE LA SEMAINE 
PRIMAIRES SELF Sous réserve d'approvisionnement / * Aide UE à destination des écoles 

 

 
 

 

 



 
 

REPAS À THÈME 
ESPAGNOL 

 
 
 
 
 

Jeudi 19 novembre 
 
 
 
 
 

 

Paella royale poulet ,Colin  
et Fruits de mer (Riz ) 

Tomme noire des Pyrénées  

Orange  

 
 
 

Sous réserve d'approvisionnement 
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