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Spaghettis  au colin et 

saumon  
 

Cheddar râpé  
 

Pomme   

 

Concombre vinaigrette  
 

Escalope de poulet 
sauce moutarde 

 
Röstis de légumes 

Ortolan  

Paris-Brest 

 

 
Salade coleslaw  

 
Tortellini 3 couleurs au 

fromage 
 

Yaourt nature Sucré  
 

Orange  
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Baguette 
Beurre 

Barre chocolat 

Quatre quart nature 
Yaourt vanille  

Gateau Compote  
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DU 11 AU 15 MAI 2026 
 Sous réserve d'approvisionnement / * Aide UE à destination des écoles 

LE SAVIEZ-VOUS ? 
La Journée internationale de la santé des végétaux est célébrée chaque année le 12 mai. En effet cette journée sert à sensibiliser le public à l’importance de 
protéger la santé des plantes. Cette journée souligne le rôle crucial des végétaux dans notre alimentation, notre environnement et notre économie. 
Les plantes sont essentielles à la biodiversité et à la sécurité alimentaire mondiale, mais elles sont constamment menacées par des maladies, des ravageurs et 
les effets du changement climatique. Une des façons concrètes de soutenir cette cause est de favoriser la consommation de produits bio. 
L'agriculture biologique repose sur des pratiques respectueuses de l'environnement et de la santé des végétaux, en limitant l’utilisation de produits chimiques 
comme les pesticides et l’utilisation d’engrais naturels (le compostage). En 2025 la cuisine centrale engagée, a intégré 52% de produits issus de l’agriculture 
biologique dans ses préparations. En choisissant des produits bio, nous contribuons ainsi à la préservation de la biodiversité et à la qualité de notre 
alimentation. Cette démarche est essentielle pour garantir des aliments sains et durables, tout en protégeant notre planète. 
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saumon  
 

Cheddar râpé  
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Concombre vinaigrette  
 

Escalope de poulet 
sauce moutarde 

 
Röstis de légumes 

Ortolan  
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Salade coleslaw  

 
Tortellini 3 couleurs au 

fromage 
 

Yaourt nature Sucré  
 

Orange  
 

 
 
 
 
 

FERIE 
ASCENSION 

 
 
 
 

 
PONT 

 
GOUTER Gateau Compote  
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DU 11 AU 15 MAI 2026 
 Sous réserve d'approvisionnement / * Aide UE à destination des écoles 

LE SAVIEZ-VOUS ? 
La Journée internationale de la santé des végétaux est célébrée chaque année le 12 mai. En effet cette journée sert à sensibiliser le public à l’importance de 
protéger la santé des plantes. Cette journée souligne le rôle crucial des végétaux dans notre alimentation, notre environnement et notre économie. 
Les plantes sont essentielles à la biodiversité et à la sécurité alimentaire mondiale, mais elles sont constamment menacées par des maladies, des ravageurs et 
les effets du changement climatique. Une des façons concrètes de soutenir cette cause est de favoriser la consommation de produits bio. 
L'agriculture biologique repose sur des pratiques respectueuses de l'environnement et de la santé des végétaux, en limitant l’utilisation de produits chimiques 
comme les pesticides et l’utilisation d’engrais naturels (le compostage). En 2025 la cuisine centrale engagée, a intégré 52% de produits issus de l’agriculture 
biologique dans ses préparations. En choisissant des produits bio, nous contribuons ainsi à la préservation de la biodiversité et à la qualité de notre 
alimentation. Cette démarche est essentielle pour garantir des aliments sains et durables, tout en protégeant notre planète. 
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Melon 
ou 

Pastèque 
 

Spaghettis aux colin et 
saumon sauce crème 

 
Cheddar râpé 

 

*Pomme  
ou Poire 

Concombre vinaigrette  
ou 

Carottes râpées vinaigrette 
 

Escalope de poulet sauce 
moutarde 

 
Röstis de légumes 

 
*Ortolan  

ou *Emmental  
 

Paris-Brest 

           
 

Salade coleslaw   
 

Tortellini 3 couleurs au 
fromage 

 
Yaourt nature sucré  

ou 
Yaourt aromatisé  

 
Orange  

ou Pomme  
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DU 11 AU 15 MAI 2026 
  Sous réserve d'approvisionnement / * Aide UE à destination des écoles 

LE SAVIEZ-VOUS ? 
La Journée internationale de la santé des végétaux est célébrée chaque année le 12 mai. En effet cette journée sert à sensibiliser le public à l’importance de 
protéger la santé des plantes. Cette journée souligne le rôle crucial des végétaux dans notre alimentation, notre environnement et notre économie. 
Les plantes sont essentielles à la biodiversité et à la sécurité alimentaire mondiale, mais elles sont constamment menacées par des maladies, des ravageurs et 
les effets du changement climatique. Une des façons concrètes de soutenir cette cause est de favoriser la consommation de produits bio. 
L'agriculture biologique repose sur des pratiques respectueuses de l'environnement et de la santé des végétaux, en limitant l’utilisation de produits chimiques 
comme les pesticides et l’utilisation d’engrais naturels (le compostage). En 2025 la cuisine centrale engagée, a intégré 52% de produits issus de l’agriculture 
biologique dans ses préparations. En choisissant des produits bio, nous contribuons ainsi à la préservation de la biodiversité et à la qualité de notre 
alimentation. Cette démarche est essentielle pour garantir des aliments sains et durables, tout en protégeant notre planète. 
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