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Si vous n‘avez pas d'inspiration voici des idées de menus de fétes :
Entrées : Saumon gravlax ou toast de foie gras et gelée de groseille ou verrine de saumon et sa mousse de boursin

Plat 1 : Supréme de pintade aux champignons sauce au vin blanc accompagné d'un gratin dauphinois et carottes glacées miel et thym.
Plat 2 : Blanquette de Saint Jacques et crevettes accompagnée de son riz safrané et d’'une julienne de Iégumes d'hiver.

Desserts : Trifle au poire et spéculos ou Pavlova aux fruits exotiques
Bonnes fétes de fin d’année !

LUNDI
22/12/2025

Duo de carotte et céleri
] 2

Filet de colin Esauce
curry

Epinard a la béchamel
48] 7 |

Yaourt nature 3 “,sucre

Eclair au chocolat

GOUTER Gateay FHEE
Compote

MARDI
23/12/2025

Maquereau a la tomate

7
iy A
U/

Escalope de poulet
sauce moutarde

Petit pois #15

Vache qui rit il

Pate a tartiner

Fruitmg%l

MERCREDI
24/12/2025

Tomate mais HE
vinaigrette

Nugget poulet
Pommes noisette
Emmental FiE4

Gourmandise fraise et
framboise

Muffin double chocolat sl
FruitZ35

JEUDI
25/12/2025

VENDREDI
26/12/2025

Potage e

Saucisse de Toulouse

e,

Purée

(volaille

. 7 [asses
Yaourt aromatisé F95

Beurreméﬁ]
Briquette de lait au chocolat




