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Mini crêpe au fromage 

 

Sauté de veau 
sauce blanquette 

 
Carottes persillées  

 
*Yaourt nature , 

sucre 
 

Poire 

 
 
 
 

FERIE 

 
Taboulé  

 

Filet merlu sauce 
aneth 

 
Flan de courgettes 

Petit suisse aux fruits 

Pomme  

 
Carottes râpées 

vinaigrette 
 

Tortillas 
(Œuf pomme de terre oignon) 

 
Beignet de brocolis  

*Mimolette  

Donut sucré 

 
 
 
 

REPAS 
ESPAGNOL 

 
GOUTER 

Baguette 
Beurre  

Briquette de lait chocolaté 

 Gâteau Fromage 

blanc nature  
 

Baguette Confiture  
Petit suisse fruits 

Gaufre liégeoise Fruit

 

 MENU DE LA SEMAINE 
MATERNELLES 
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LE SAVIEZ-VOUS ? 
Le 16 novembre c’est la journée mondiale de la “chocolatine”. Également appelée "pain au chocolat" dans la majeure partie de la France, c’est une 
viennoiserie emblématique composée de pâte feuilletée levée, enveloppant une ou deux barres de chocolat. Elle a été imaginée par les Autrichiens 
August Zang et Ernest Schwarzer. Il semblerait qu'elle soit apparue en France au XIXe siècle. Viennoiserie, est un mot qui trouve son origine dans les 
pâtisseries autrichiennes auparavant proposées par Marie-Antoinette (Reine de France et épouse de Louis XVI). 
Le terme « chocolatine » est principalement utilisé dans le Sud-Ouest de la France, notamment à Toulouse et Bordeaux, mais aussi dans certaines 
régions du Canada francophone. Ce débat sur l'appellation est devenu un sujet culturel et identitaire en France, représentant les différences régionales 
avec humour. Le mot que vous choisissez de dire peut donc révéler d'où vous venez, un peu comme un indicateur géographique. 
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Mini crêpe au fromage 

 

Sauté de veau 
sauce blanquette 

 
Carottes persillées  
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Taboulé  
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GOUTER Gâteau Fromage blanc nature 

Sucre 
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LE SAVIEZ-VOUS ? 
Le 16 novembre c’est la journée mondiale de la “chocolatine”. Également appelée "pain au chocolat" dans la majeure partie de la France, c’est une 
viennoiserie emblématique composée de pâte feuilletée levée, enveloppant une ou deux barres de chocolat. Elle a été imaginée par les Autrichiens 
August Zang et Ernest Schwarzer. Il semblerait qu'elle soit apparue en France au XIXe siècle. Viennoiserie, est un mot qui trouve son origine dans les 
pâtisseries autrichiennes auparavant proposées par Marie-Antoinette (Reine de France et épouse de Louis XVI). 
Le terme « chocolatine » est principalement utilisé dans le Sud-Ouest de la France, notamment à Toulouse et Bordeaux, mais aussi dans certaines 
régions du Canada francophone. Ce débat sur l'appellation est devenu un sujet culturel et identitaire en France, représentant les différences régionales 
avec humour. Le mot que vous choisissez de dire peut donc révéler d'où vous venez, un peu comme un indicateur géographique. 
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LE SAVIEZ-VOUS ? 
Le 16 novembre c’est la journée mondiale de la “chocolatine”. Également appelée "pain au chocolat" dans la majeure partie de la France, c’est une 
viennoiserie emblématique composée de pâte feuilletée levée, enveloppant une ou deux barres de chocolat. Elle a été imaginée par les Autrichiens 
August Zang et Ernest Schwarzer. Il semblerait qu'elle soit apparue en France au XIXe siècle. Viennoiserie, est un mot qui trouve son origine dans les 
pâtisseries autrichiennes auparavant proposées par Marie-Antoinette (Reine de France et épouse de Louis XVI). 
Le terme « chocolatine » est principalement utilisé dans le Sud-Ouest de la France, notamment à Toulouse et Bordeaux, mais aussi dans certaines 
régions du Canada francophone. Ce débat sur l'appellation est devenu un sujet culturel et identitaire en France, représentant les différences régionales 
avec humour. Le mot que vous choisissez de dire peut donc révéler d'où vous venez, un peu comme un indicateur géographique. 

      

 
Mini crêpe fromage 

 

Sauté de veau sauce 
blanquette 

 

Carottes persillées  
 

*Yaourt nature , sucre 
ou 

Fromage blanc, sucre 
 

Poire 

 
 
 
 

FERIE 

 

Taboulé  

Filet merlu sauce aneth 

Flan de courgettes 

Petit suisse aux fruits  
ou 

Petit suisse sucré 
 

Banane  ou Pomme  

 

Carottes râpées vinaigrette 
ou 

Tomate vinaigrette 
 

Tortillas 
(Œuf pomme de terre oignon) 

 
Beignet de brocolis 

*Mimolette  ou *Babybel  
 

Donut sucré 
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REPAS À THÈME 
ESPAGNOL 

 
 
 
 
 

Vendredi 14 novembre 
 
 
 
 
 

 

Paella royale poulet ,Colin  
et Fruits de mer (Riz ) 

Tomme noire des Pyrénées 

Orange  
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